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INVESTITIE IN MODERNIZAREA ABATORULUI

Revista presei

BANATEANUL.RO
11.05.2010

Investitie de 3,5 milioane de dolari, finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a
zonei de refrigerare rapida a carcaselor de porc
rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a
ridicat la suma de 3,5 milioane USD, noua zona de
refrigerare acoperind o suprafatd de 755 m% Timp de
aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost
angrenate in acest proiect.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a
alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o
temperatura scazutd, sigurda din punct de vedere al

stoparii inmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si -
24 °C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

"Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe ldngd avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitdtii de productie a companiei, prezintd avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electricd, aspecte importante si din
perspectiva protejdrii mediului”, declara dl. Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii cinci ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe ora,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
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alimentard, responsabilitatea fatd de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care 1si desfasoarda activitatea, dezvoltarea continua a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificata 1ISO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.

BURSA.RO
11.05.2010

Smithfield Prod: Investitie de 3,5 milioane dolari finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane
dolari, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 m2, potrivit unui comunicat
remis redactiei. Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi
cuprinse intre -18 si - 24 °C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la
parametrii optimi pentru a putea fi pastrata n siguranta si a fi consumata ulterior.
"Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod. (F.
A)
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Americanii de la Smithfield au investit inca 3,5 mil. $ in modernizarea Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a
zonei de refrigerare rapida a carcaselor de porc rezultate
din procesul de abatorizare, in urma unei investitii de 3,5
mil. dolari, a anuntat marti compania.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane
dolari, sume pe care compania Smithfield Prod le-a
alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea
capacitatilor de productie ale fostului Comtim.

Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755
mp. Timp de aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost angrenate in acest proiect.
Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si
? 24 grade celsius, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

"Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica", a declarat Morten
Jensen(foto), director general Smithfield Prod.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe ora,
fiind situat pe locatia fostului Comtim, in judetul Timis.
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WALL-STREET.RO
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Smithfield a finalizat retehnologizarea zonei de refrigerare: Investitie de 3,5 mil.
dolari

Smithfield Prod, companie cu activitati in procesarea carnii de porc, a finalizat lucrarile de
retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor de porc rezultate din procesul de
abatorizare, o investitie de 3,5 milioane dolari, noua zona de refrigerare acoperind o
suprafata de 755 m2.

Potrivit diviziei locale de ferme a grupului american Smithfield, timp de aproape patru luni,
sapte companii contractoare au fost angrenate in acest proiect.

»Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat directorul general al Smithfield Prod, Morten
Jensen.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin
aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si - 24
°C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a putea
fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

Aceasta investitie se alatura celor peste 67 milioane de dolari, sume pe care compania
Smithfield Prod le-a alocat in ultimii cinci ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de
productie ale fostului Comtim.

Abatorul Smithfield are o capacitate de 600 de capete pe ora, fiind situat pe locatia fostului
Comtim, in judetul Timis.

Grupul a intrat pe piata romaneasca in 2004, cand a achizitionat firmele Agrotorvis si Comtim
Grup. Smithfield concureaza pe piata locala a carnii de porc cu Marex, Agricola Bacau, Suinprod
Roman si Caruz Group.

Page4



Press review

Smithfield prod |
~

INFOALIMENT.RO
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Smithfield Prod, investitie de aproape patru milioane de dolari intr-un depozit
frigorific

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare, a anuntat, astazi, compania. Investitia s-a ridicat
la suma de 3,5 milioane USD, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 m2. Timp
de aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost angrenate in acest proiect.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si -
24 °C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din

perspectiva protejarii mediului® declard dl. Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe ora,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
alimentara, responsabilitatea fata de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care 1isi desfasoara activitatea, dezvoltarea continud a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificatda 1SO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.
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Smithfield Prod a investit 3,5 milioane dolari in retehnologizarea zonei de
refrigerare rapida

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare, investitia ridicandu-se la suma de 3,5 milioane de
dolari, potrivit comunicatului companiei. Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755
mp.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin
aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24
grade Celsius, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
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OPINIATIMISOAREI.RO
11.05.2010

Investitie de 3,5 milioane de dolari finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane de
dolari, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 mp.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si
— 24 °C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior. Refrigerarea rapida este o metoda de
refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o temperatura scazuta, sigura din
punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.

"Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a precizat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc. Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane dolari,
sume pe care compania Smithfield Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea
capacitatilor de productie ale fostului Comtim.
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Smithfield Prod, investitie de aproape patru milioane de dolari intr-un depozit
frigorific

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare, a anuntat, astazi, compania. Investitia s-a ridicat

la suma de 3,5 milioane USD, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 m2. Timp
de aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost angrenate in acest proiect.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a
alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o
temperatura scazutd, sigurd din punct de vedere al
stoparii Tnmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in
tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24 °C,
pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge
la parametrii optimi pentru a putea fi pastrata in
siguranta si a fi consumata ulterior.

»,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, declara dl. Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utild si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe or3,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, Tn judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
alimentara, responsabilitatea fata de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care Tisi desfasoara activitatea, dezvoltarea continua a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificata 1ISO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.
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Smithfield a investit 3,5 milioane dolari in modernizarea zonei de refrigerare
rapida

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare, investitia ridicandu-se la suma de 3,5 milioane de
dolari, potrivit comunicatului companiei.

Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755 mp. Refrigerarea rapida este o metoda de
refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o temperatura scazuta, sigura din
punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin aceasta investitie, prin tranzitarea
carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24 grade Celsius, pentru un interval
de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a putea fi pastrata in siguranta
si a fi consumata ulterior. Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca
metoda aditionala de a controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei
alimentare in ceea ce priveste produsele pe baza de carne de porc.

»,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Lucrarile au durat aproape 4 luni, timp in care 7 companii contractoare au fost angrenate in
acest proiect.Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania
Smithfield Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de
productie. Smithfield Prod este situat pe locatia fostului Comtim, in judetul Timis si este cel mai
mare abator din Romania, avand o capacitate de 600 de capete pe ora.
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Investitie de 3,5 milioane de dolari finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane de
dolari, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 metri patrati. Timp de aproape 4
luni, 7 companii contractoare au fost angrenate 1n acest proiect.
Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigurd din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin
aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24
°C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a putea
fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

»,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, director general Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utild si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc. Investitia actuald se alatura celor peste 67 milioane de
dolari, sume pe care compania Smithfield Prod le-a alocat Tn ultimii 5 ani exclusiv pentru
modernizarea capacitatilor de productie ale fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe or3,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, n judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
alimentara, responsabilitatea fata de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care fisi desfasoara activitatea, dezvoltarea continua a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificatda 1SO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.

Page1 0



Press review

Smithfield prod |
/—
TIMISORENI.RO

11.05.2010

Smithfield a renovat unitatea de refrigerare a carnii, in urma unei investitii de
3,5 milioane de do

O noua investitie de 3,5 milioane de dolari. Smithfield Prod a finalizat lucrarile de
retehnologizare a zonei unitatii de la Timisoara, folosita la refrigerarea rapida a carcaselor de
porc rezultate din procesul de abatorizare.Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane dolari
americani, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 metri patrati. Timp de
aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost angrenate in acest proiect. Refrigerarea rapida
este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o temperatura
scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si -
24 A°C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

"Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane de dolari, sume pe care compania
Smithfield Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de
productie ale fostului COMTIM. Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o
capacitate de 600 de capete pe ora, fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis.
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TION.RO
11.05.2010

Smithfield a renovat unitatea de refrigerare a carnii, in urma unei investitii de
3,5 milioane de dolari

O noua investitie de 3,5
milioane de dolari.
Smithfield Prod a
finalizat lucrarile de
retehnologizare a zonei
unitatii de la Timisoara,
folosita la refrigerarea
rapida a carcaselor de
porc rezultate din
procesul de abatorizare.

Investitia s-a ridicat la
suma de 3,5 milioane
dolari americani, noua
zona de refrigerare
acoperind o suprafata de
755 metri patrati. Timp de aproape 4 luni, 7 companii contractoare au fost angrenate in acest
proiect. Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul
de fata, la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.
Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si
— 24 °C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe Idngd avantaje legate de siguranta alimentard si de
eficientizarea si modernizarea capacitdtii de productie a companiei, prezintd avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electricd, aspecte importante si din
perspectiva protejdrii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuald se alaturda celor peste 67 milioane de dolari, sume pe care compania
Smithfield Prod le-a alocat Tn ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de
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productie ale fostului COMTIM. Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o
capacitate de 600 de capete pe or3, fiind situat pe locatia fostului COMTIM, n judetul Timis.
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Investitie de 3,5 milioane de dolari finalizata la Comtim

Lucian Paulescu

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate d|n procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane de
' / dolari, noua zonda de refrigerare acoperind o
suprafata de 755 metri patrati. Timp de aproape 4
B |uni, 7 companii contractoare au fost angrenate in
- acest proiect.
Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a
alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata, la o
temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al
stoparii Tnmultirii bacteriilor. Prin aceasta investitie,
prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi
cuprinse intre -18 si — 24 °C, pentru un interval de 90
minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

»,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, director general Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc. Investitia actuala se alaturad celor peste 67 milioane de
dolari, sume pe care compania Smithfield Prod le-a alocat Tn ultimii 5 ani exclusiv pentru
modernizarea capacitatilor de productie ale fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe or3,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
alimentara, responsabilitatea fata de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care isi desfasoara activitatea, dezvoltarea continua a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificata 1ISO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.
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Smithfield Prod a investit 2,7 mil. euro in retehnologizare pentru a reduce
costurile

Smithfield Prod, divizia locala de abatorizare a grupului american Smithfield, a investit 3,5
milioane de dolari (circa 2,7 mil. euro) in retehnologizarea zonei de refrigerare rapida a
carcaselor de porc. "Retehnologizarea zonei de refrigerare prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumului de energie electrica", a declarat Morten
Jensen, director general al Smithfield Prod, completand ca investitia a fost finalizata in
aproximativ patru luni.
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Investitie de 3,5 milioane de dolari, finalizati la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucririle
de retehnologizare a zonei de refrigerare
rapida a carcaselor de porc rezultate
din procesul de abatorizare. Investitia
sa ridicat la suma de 35 milioane
de dolari, noua zond de refrigerare
acoperind o suprafatd de 755 metr
patrati. Timp de aproape 4 luni, 7
companii confractoare au fost angrenate
in acest proiect. Refrigerarea rapidd
este 0o metodd de refrigerare a
alimentelor, a cirnii de porc in cazul
de fatd, la o temperaturd scizutd,
siguri din punct de vedere al stoparii
inmultirii bacteriilor. Prin aceastd

investifie, prin tranzitarea carcaselor

in tunele cu temperaturi cuprinse’

intre -18 si — 24 °C, pentru un interval
de 90 minute, carnea de porc ajunge
la paramefrii optimi pentru a putea
fi pastrata in sigurantd si a fi consumati
ulterior. ,Retehnologizarea zonei de
refrigerare, pe lingd avantaje legate
de siguranta alimentard §i de eficientizarea
si modernizarea capacititii de productie
a companiei, prezint3 avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea

consumul de energie electricd, aspecte®

importante si din perspectiva protejérii
mediului”, a declarat Morten Jensen,

director general Smithfield Prod.
Récirea rapidd a carcaselor de porc
poate fi utild si procesatorilor ca
metod adfifiona de a controla cresterea
microbiand si, implicit, cresterea
siguranfei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe hazi de came de porc.
Investitia actual3 se aldturi celor peste

67 milioane de dolari, sume pe care -

in ultimii 5 ani exclusiv pentru
modernizarea capacitiilor de productie
ale fostului COMTIM. Smithfield Prod
este cel mai mare abator din Romania
cu o capacitate de 600 de capete pe

ord, fiind situat pe locatia fostului
COMTIM, in judetul Timis. Valorile
Smithfield Prod sunt siguranta alimentars,
responsabilitatea fafad de mediul
inconjurdtor, intelegerea specificului
local si sprijinul comunitatii locale in
care fsi desfisoard activitatea, dezvoltarea
contimgi a tehnologiilor folosite si
crearea unui mediu de lucru plicut
angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificatd ISO 14001:2004
Sistemnul de Management al Mediului
si ISO 22000: 2005 Sistemul de
Managemental&gumntexAhnenm

B LP.
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Smithfield Prod - investitie de 3,5 milioane USD finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane USD,
noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 m2. Timp de aproape 4 luni, 7 companii
contractoare au fost angrenate in acest proiect.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si
— 24 grade C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

»,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, declara dl. Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe or3,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. Valorile Smithfield Prod sunt siguranta
alimentara, responsabilitatea fata de mediul inconjurator, intelegerea specificului local si
sprijinul comunitatii locale in care fisi desfasoara activitatea, dezvoltarea continuda a
tehnologiilor folosite si crearea unui mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificatda 1SO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.
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Smithfield Prod a investit 3,5 milioane dolari in retehnologizarea zonei de
refrigerare rapida

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare, investitia ridicandu-se la suma de 3,5 milioane de
dolari, potrivit comunicatului companiei.

Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755 mp.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperatura scazuta, sigura din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin
aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24
grade Celsius, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

,Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
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Smithfield Prod: Investitie de 3,5 milioane dolari la Comtim

Smithfield Prod a finalizat, la Comtim, lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida
a carcaselor de porc din procesul de abatorizare printr-o investitie de 3,5 milioane dolari, se
arata intr-un comunicat al companiei.

Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755 mp, in acest proiect fiind angrenate sapte
companii contractoare.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre minus
18 si minus 24 grade Celsius, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la
parametrii optimi pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

'Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului', a declarat Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.

Racirea rapida a carcaselor de porc poate fi utila si procesatorilor ca metoda aditionala de a
controla cresterea microbiana si, implicit, cresterea sigurantei alimentare in ceea ce priveste
produsele pe baza de carne de porc.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane dolari, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii cinci ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului Comtim.AGERPRES/(AS)
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Smithfield Prod a finalizat retehnologizarea zonei de refrigerare, investitie de
3,5 mil. dolari

retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor de porc rezultate din procesul de
abatorizare, o investitie de 3,5 milioane dolari, noua zona de refrigerare acoperind o suprafata
de 755 m2.

Potrivit diviziei locale de ferme a grupului american Smithfield, timp de aproape patru
luni, sapte companii contractoare au fost angrenate Tn acest proiect.

»Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, a declarat directorul general al Smithfield Prod, Morten
Jensen.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a alimentelor, a carnii de porc in cazul de fata,
la o temperaturd scazutd, sigurd din punct de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin
aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si — 24
°C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a putea
fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

Aceasta investitie se aldatura celor peste 67 milioane de dolari, sume pe care compania
Smithfield Prod le-a alocat in ultimii cinci ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de
productie ale fostului Comtim.

Abatorul Smithfield are o capacitate de 600 de capete pe ord, fiind situat pe locatia fostului
Comtim, in judetul Timis.

Grupul a intrat pe piata romaneasca in 2004, cand a achizitionat firmele Agrotorvis si Comtim
Grup. Smithfield concureaza pe piata locala a carnii de porc cu Marex, Agricola Bacau, Suinprod
Roman si Caruz Group.
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Smithfield Prod, investitie de 3,5

milioane de dolari finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lu-
crarile de retehnologizare a zonei
de refrigerare rapida a carcaselor de
porc rezultate din procesul de aba-
torizare. Investitia s-a ridicat la suma
de 3.5 milioane de dolari, noua zona
de refrigerare acoperind o suprafata
de 755 m?*. Timp de aproape patru
luni, sapte companii contractoare
au fost angrenate in acest proiect.
Refrigerarea rapida este o metoda
de refrigerare a alimentelor, a carnii
de pore in cazul de fati, la o tempe-
raturd scizutd, sigurd din-punct de
vedere al stoparii inmultirii bacte-
riilor. Prin aceasta investitie, prin
tranzitarea carcaselor in tunele cu
temperaturi cuprinse intre -18 si —
24 °C, pentru un interval de 90
minute, carnea de porc ajunge la
parametrii optimi pentru a putea fi
pastrata in siguranta si a fi consumata
ulterior.

"Retehnologizarea zonei de
refrigerare, pe ldngd avantaje legate
de siguranta alimentara si de eficien-
tizarea si modernizarea capacitatii
de productie a companiei, prezinta
avantajul reducerii pierderilor de frig
si implicit reducerea consumul de
energie electrica, aspecte importante
si din perspectiva protejarii mediu-
lui", declarda dl. Morten Jensen,
Director General Smithfield Prod.

Ricirea rapidi a carcaselor de porc
poate fi utila si procesatorilor ca
metoda aditionald de a controla cres-
terea microbiana si, implicit, creste-
rea sigurantei alimentare in ceea ce
priveste produsele pe baza de carne
de porc.

Investitia actuald se aldtura celor
peste 67 milioane de dolari, sume
pe care compania Smithfield Prod
le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiy
pentru modernizarea capacitatilor
de productie ale fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai ma-
re abator din Roménia, cu o capaci-
tate de 600 de capete pe ora, fiind

situat pe locatia fostului COMTIM,
in judetul Timis. Valorile Smithfield
Prod sunt siguranta alimentard, res-
ponsabilitatea fatd de mediul incon-
jurdtor, intelegerea specificului local
si sprijinul comunitatii locale in care
isi desfdsoard activitatea, dezvoltarea
continud a tehnologiilor folosite si
crearea unui mediu de lucru plicut
angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificata 1ISO 14001:
2004 Sistemul de Management al
Mediului si ISO 22000: 2005 Siste-
mul de Management al Sigurantei
Alimentare. :
SILVIU FLORESCU
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Smithfield imbunititeste tehnolog;a
cu 3,5 milioane euro

redmnlogzmammﬁde
are rapid4 a carcaselor de porc
dmpwauldemlnvesuu
a ndicat Iz suma de 3,5 milioane de
dolari, noua zona de refrigerare aco-
perind o suprafati de 755 metri pafrafi.
;mdewmlmmw-
mnmwm

Refrigerarca rapidi este o metoda
de refrigerare a alimentelor, a carnii de
porc in cazul de fad, la o temperaturd
sciizutd, sigurd din punct de vedere al

stopdrii inmultirii bacteriilor. Prin -

aceasta mvestmc‘ prin tranzitarea car-
caselor in tunele cu temperaturi cu-
prinse intre -18 si — 24 °C, pentru un
interval de 90 minute, camea de porc
ajunge la parametrii optimi pentru a
putcaﬁpistmiinngumnﬂsnaﬁoon—
sumatd ulterior.

.Retdmolog:m zonei de refrig-
erare, pe lingd avantaje legate de sigu-
ranta alimentar si de eficientizarea si
modemizarea capacitdtii de productie a
companiei, prezintd avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea

consumul de energie
electrica, aspecte im-
portante si din perspec-
tiva protejarii mediu-
lui”, a declarat Morten
Jensen, director general
Smithfield Prod.-
Ricirea rapida a
carcaselor de porc
poate fi utild si proce-
satorilor ca metoda

“aditionald de a controla | J

cresterea microbiand i, [
implicit, cresterea sigu-
rantei alimentare fin o

ceeacepnvestcproduselepebm&r- i

came de porc. Investitia actuald se
aldturd celor peste 67 milioane de
dolari, sume pe care compania Smith-
field Prod le-a alocat in ultimii 5 ani
exclusiv pentru modernizarea capaci-

tétilor de productie ale fostului COM-
TIM :

Smithfield Prod este cel mai mare
abator din Roménia cu o capacitate de
600 de capete pe ord, fiind situat pe

locatia fostului COMTIM, in judetul
Timig. Valorile Smithfield Prod sunt

nolognkwfolomeaawuunumwdm
de lucru plicut angajatilor. Smithficld
Prod este o companie certificatd SO
14001:2004 Sistemul de

Management
al Mediului si ISO 22000: 2005 Sis-

temul de Mmagmm al Sngwunm
Alimentare. :
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Smithfield, investitii de 3,5 milioane de dolari

O noua investitie de 3,5 milioane de dolari la Timisoara. Smithfield Prod a finalizat lucrarile de
retehnologizare a zonei unitatii de la Timisoara, folosita la refrigerarea rapida a carcaselor de
porc rezultate din procesul de abatorizare.

Noua zona de refrigerare acopera o suprafata de 755 metri patrati. Investitia actuala se alatura
celor peste 67 milioane de dolari, sume pe care compania Smithfield Prod le-a alocat in ultimii 5
ani.
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Smithfield Prod: Investitie de 3,5 milioane USD finalizata la Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare a zonei de refrigerare rapida a carcaselor
de porc rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat la suma de 3,5 milioane USD,
noua zona de refrigerare acoperind o suprafata de 755 m2. Timp de aproape 4 luni, 7 companii
contractoare au fost angrenate in acest proiect.

Prin aceasta investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu temperaturi cuprinse intre -18 si
— 24 A°C, pentru un interval de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi pentru a
putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata ulterior.

»Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langa avantaje legate de siguranta alimentara si de
eficientizarea si modernizarea capacitatii de productie a companiei, prezinta avantajul reducerii
pierderilor de frig si implicit reducerea consumul de energie electrica, aspecte importante si din
perspectiva protejarii mediului”, declara dl. Morten Jensen, Director General Smithfield Prod.
Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane USD, sume pe care compania Smithfield
Prod le-a alocat in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor de productie ale
fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania cu o capacitate de 600 de capete pe ora,
fiind situat pe locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. De asemenea, compania Smithfield
este certificata I1SO 14001:2004 Sistemul de Management al Mediului si ISO 22000: 2005
Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare.
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INVESTITIE
de 3,5 milioane USD
finalizata Ia Comtim

Smithfield Prod a finalizat lucrarile de retehnologizare
a zonei de refrigerare rapida a carcaselor de porc
rezultate din procesul de abatorizare. Investitia s-a ridicat
la suma de 3,5 milioane USD. Timp de aproape patru
luni, sapte companii contractoare au fost angrenate in
acest proiect.

Refrigerarea rapida este o metoda de refrigerare a
alimentelor la o temperatura scazuta, sigura din punctul
de vedere al stoparii inmultirii bacteriilor. Prin aceast&
investitie, prin tranzitarea carcaselor in tunele cu
temperaturi cuprinse intre -18 si -24°C, pentru un interval
de 90 minute, carnea de porc ajunge la parametrii optimi
pentru a putea fi pastrata in siguranta si a fi consumata
ulterior.

+Retehnologizarea zonei de refrigerare, pe langé
avantajele legate de siguranta alimentard si de
eficientizarea si modernizarea capacitétii de productie a
companiei, prezinta avantajul reducerii pierderilor de frig si
implicit reducerea consumului de energie electrica,
aspecte importante si din perspectiva protejarii mediului“,
declara dl Morten Jensen, director general Smithfield Prod.

Investitia actuala se alatura celor peste 67 milioane
USD, suma pe care compania Smithfield Prod a alocat-o
in ultimii 5 ani exclusiv pentru modernizarea capacitatilor
de productie ale fostului COMTIM.

Smithfield Prod este cel mai mare abator din Romania
cu o capacitate de 600 de capete pe or3, fiind situat pe
locatia fostului COMTIM, in judetul Timis. Valorile Smithfield
Prod sunt siguranta alimentara, responsabilitatea fata de
mediul inconjurétor, intelegerea specificului local si sprijinul
comunitatii locale n care isi desfagoara activitatea,
dezvoltarea continua a tehnologiilor folosite si crearea unui
mediu de lucru placut angajatilor. Smithfield Prod este o
companie certificata ISO 14001:2004 Sistemul de
Management al Mediului si 1ISO 22000:2005 Sistemul de
Management al Sigurantei Alimentare.
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